
Le Focacce
F O C A C C E  S O F F I C I

Questo tipo di focacce sono realizzate con farine poco raffinate di tipo “1”.
Questa Farina garantisce un’ottima doratura, un profumo delicato e intenso.

Attraverso la corretta gestione di tempo e temperatura, unita ad una lievitazione superiore a 36 ore, permette di 
avere impasti croccanti in crosta e soffici al morso.

F O C A C C E  C R O C C A N T I 
Realizzate con l’utilizzo di Farina “Tritordeum”, che è il risultato dell’incrocio naturale di due varietà distinte di 

cereali: il grano duro e l’orzo selvatico. Questa farina è nota per il suo basso contenuto di Glutine e per i numerosi 
benefici nutrizionali e salutistici.

L’alta idratazione, il prefermento, la gestione dell’impasto a temperatura controllata e il tipo di cottura donano 
una particolare consistenza alla focaccia che “scricchiola” gradevolmente al morso. 

F O C A C C E  F A R C I T E
Queste focacce nascono da un accurata scelta di farine di GRANI ANTICHI.

La decisione di utilizzare questi tipi di grani è voluta per valorizzare la storia di prodotti locali di alta qualità.
L’impasto si ottiene tramite un prefermento che viene lavorato più lentamente rispetto ad un impasto tradizionale, 

così da garantire impasti leggeri e allo stesso modo di conservare e esaltare, profumi, colori e sapori unici di 
questo tipo di farina.

-  i l  g i a r d i n o  d i  G h i l o t  - 



F O C A C C E  S O F F I C I

G A M B E R I  E  S T R A C C I ATA

S t r a c c i a t a  d i  B u f a l a ,  Ta r t a r e  d i  G a m b e r i  R o ss i  d i  M a z a r a , Z u c c h i n e  G r i g l i a t e  e  S a l s a 
d i  Po m o d o r i  Co n f i t

2 3 . 0 0

C U L AT E L L O  &  S T R A C C I ATA 2 1 . 0 0

L’A L B E S E 

Ca r p a c c i o  d i  Fa ss i n a  P i e m o n t e s e , m o u ss e  d i  p e c o r i n o  e  g r a n e l l a  d i  n o c c i o l e

1 7. 0 0

l a  n o s t r a n a

I n  c o t t u r a  Fo r m a g g i o  a l  Pe p e , i n  u s c i t a  Pr o s c i u t t o  Co t t o  f a t t o  d a  n o i  e  p e s t o  d i  r u c o l a

1 9 . 0 0

M O RTA D E L L A  E  S T R A C C I ATA 1 6 . 0 0

F O C A C C E  F A R C I T E

L A  PA R M I G I A N A

C r e m a  d i  Po m o d o r i n i  G i a l l i ,  M e l a n z a n e  G r i g l i a t e  a l  Pr e z z e m o l o, B u f a l a  e  R i c o t t a  S a l a t a

1 6 . 0 0

F O C A C C I A  P U L L E D  P O R K

Fa r c i t a  d i  Pu l l e d  Po r k  Pr o d o t t o  d a  N o i ,  S c a m o r z a  d i  B u f a l a  A f f u m i c a t a  e  S a l s a  B B Q

1 8 . 0 0

F O C A C C I A  M A I A L I N O

Pa n c i a  d i  M a i a l i n o  d a  L a t t e  c o t t a  a  b a ss a  t e m p e r a t u r a  d i  n o s t r a  p r o d u z i o n e , 
p e p e r o n i  a l  f o r n o  e  p r o v o l a  a f f u m i c a t a

2 3 . 0 0

L a  N O S T R A  M A R I N A R A

S a l s a  d i  Po m o d o r o  c o t t o  c o n  Ca p p e r i ,  C i p o l l e  e  O l i v e  e  a g l i o ;  A  C r u d o :  F i l e t t i  d i 
A l i c i  d e l  M a r  Ca n t a b r i c o

1 4 . 0 0

O C T O P U S  M A N I A

C r e m a  d i  Pa t a t e  e  L i m e , Po l p o  Fr i t t o ,  N d u j a

2 1 . 0 0

T U M A ,  L A R D  E  S I O L A

I n  c o t t u r a  f o r m a g g i o  c a m e m b e r t  d ’ i s i g n y, a  c r u d o  i n  u s c i t a  l a r d o  d i  p a t a n e g r a  e  c i p o l l e    
a g r o d o l c i

1 9 . 0 0

C A R C I O F I  &  C A L A M A R I 

C r e m a  d i  Ca r c i o f i ,  Ca l a m a r i  S c o t t a t i  c o n  Pe p e r o n c i n o, Ze s t  d i  L i m o n e  e  Ca r c i o f i 
C r o c c a n t i

1 7. 0 0

F O C A C C E  C R O C C A N T I

Q U E S T E  F O CA CC E  S O N O  P R O D OT T E  I N  Q UA N T I TÀ L I M I TATA . R I C H I E D O N O  U N A L AV O R A Z I O N E  P I Ù  LU N G A R I S P E TO  A L L E  A LT R E 
F O CA CC E . P OT R E B B E R O  T E R M I N A R E  O  L A LO R O  V E N D I TA P OT R E B B E  E S S E R E  S O S P E S A N E I  M O M E N T I  D I  G R A N D E  A F F LU E N Z A . 

N O N  S I  P O S S O N O  E F F E T T UA R E  M O D I F I C H E .
G R A Z I E  P E R  L A CO M P R E N S I O N E .

-  i l  g i a r d i n o  d i  G h i l o t  - 



Le pizze
La pizza, come le nostre focacce gourmet, ha come primo obbiettivo di essere altamente digeribile, 

infatti i nostri impasti lievitano a lungo a temperatura controllata prima di essere utilizzati.
La scelta degli ingredienti ccon i quali condiamo le nostre pizze è minuziosa e volta a ricercare sempre 

la miglior qualità possibile.
I pomodori pelati vengono passati a mano ogni giorno per poter mantenere intatti i sapori; le verdure 

sono lavorate fresche giornalmente, mentre i prodotti caseari arrivano freschi ogni due giorni.
Ovviamente tutte le nostre pizze cuociono nel nostroo forno rigorosamente a legna. 

-  i l  g i a r d i n o  d i  G h i l o t  - 



-  i l  g i a r d i n o  d i  G h i l o t  - 

P i z z e  C l a s s i c h e

B U FA L A  D .O . P

-  Po m o d o r o  p e l a t o  c a m p a n o, m o z z a r e l l a  d i  B u f a l a  Ca m p a n a  D. O. P. d e l  c o n s o r z i o , 
b a s i l i c o  f r e s c o, o l i o  Ev o.

 8 . 5 0

c i p o l l a  e  g o r g o n z o l a

-  Po m o d o r o  p e l a t o  c a m p a n o, m o z z a r e l l a  “ F I O R  D I  L AT T E ”,  g o r g o n z o l a  D. O. P. , 
c i p o l l a ,  b a s i l i c o  f r e s c o, o l i o  Ev o.

 8 . 5 0

Q U AT T R O  S TA G I O N I

-  Po m o d o r o  p e l a t o  c a m p a n o, m o z z a r e l l a  “ F I O R  D I  L AT T E ”,  p r o s c i u t t o  c o t t o  d i  c o s c i a ,
f u n g h i  c h a m p i g n o n  f r e s c h i ,  c a r c i o f i ,  o l i v e , o l i o  e v o, b a s i l i c o .

 1 0 . 0 0

p r o s c i u t t o  e  f u n g h i

-  Po m o d o r o  p e l a t o  c a m p a n o, m o z z a r e l l a  “ F I O R  D I  L AT T E ”,  p r o s c i u t t o  c o t t o ,
f u n g h i  c h a m p i g n o n  f r e s c h i ,  o l i o  e v o, b a s i l i c o  f r e s c o.

 9 . 0 0

s t r a c c h i n o  e  r u c o l a

-  Po m o d o r o  p e l a t o  c a m p a n o, m o z z a r e l l a  “ F I O R  D I  L AT T E ”,  s t r a c c h i n o, r u c o l a  f r e s c a 
f u o r i  c o t t u r a , o l i o  e v o, b a s i l i c o .

 8 . 5 0

c a p r i c c i o s a

-  Po m o d o r o  p e l a t o  c a m p a n o, m o z z a r e l l a  “ F I O R  D I  L AT T E ”,  o l i v e , p r o s c i u t t o  c o t t o , 
f u n g h i  c h a m p i g n o n , c a r c i o f i ,  a c c i u g h e , o l i o  e v o, b a s i l i c o .

1 2 . 0 0

b r a i d e s e

-  Po m o d o r o  p e l a t o  c a m p a n o, m o z z a r e l l a  “ F I O R  D I  L AT T E ”,  s a l s i c c i a  d i  B r a  d e l 
c o n s o r z i o  a  c r u d o, o l i o  e v o, b a s i l i c o  f r e s c o.

 9 . 0 0

M A R G H E R I TA

-  Po m o d o r o  p e l a t o  Ca m p a n o, m o z z a r e l l a  “ F I O R  D I  L AT T E ”,  b a s i l i c o  f r e s c o, o l i o  Ev o.

 7. 0 0

p r o s c i u t t o

-  Po m o d o r o  p e l a t o  Ca m p a n o, m o z z a r e l l a  “ F I O R  D I  L AT T E ”,  p r o s c i u t t o  c o t t o , o l i o  e v o.

 8 . 5 0

d i av o l a

-  Po m o d o r o  p e l a t o  Ca m p a n o, m o z z a r e l l a  “ F I O R  D I  L AT T E ”,  s p i a n a t a  c a l a b r a , o l i o  e v o.

 9 . 0 0

s i r i a

-  Po m o d o r o  p e l a t o  Ca m p a n o, m o z z a r e l l a  “ F I O R  D I  L AT T E ”,  w u r s t e l ,  o l i o  e v o, b a s i l i c o .

 8 . 5 0

n a p o l i  d .o . p.

-  Po m o d o r o  p e l a t o  Ca m p a n o, m o z z a r e l l a  “ F I O R  D I  L AT T E ”,  a l i c i ,  o l i v e  t a g g i a s c h e .

 9 . 0 0

q u at t r o  f o r m a g g i

-  M o z z a r e l l a  “ F I O R  D I  L AT T E ”,  f o n t i n a  d ’a o s t a  D. O. P. ,  g o r g o n z o l a  D. O. P. ,  p a r m i g i a n o.

 9 . 5 0

l a  m i l l e  m i g l i a

-  Po m o d o r o  p e l a t o  c a m p a n o, p r o v o l a  a f f u m i c a t a , s p e c k  a  l u n g a  s t a g i o n a t u r a , c i p o l l a 
r o ss a , o l i o  e v o, b a s i l i c o  f r e s c o.

1 1 . 0 0



P i z z e  S p e c i a l i

p o r c h e t ta

-  M o z z a r e l l e  “ F I O R  D I  L AT T E ”,  p o r c h e t t a ,  p o r r i  d o l c i  o  c i p o l l a

1 0 . 5 0

P O R C I N I  &  PA N C E T TA  ( s ta g i o n a l e  e s t i va  e  a u t u n n a l e )

-  M o z z a r e l l a  “ F I O R  D I  L AT T E ”,  p o r c i n i  f r e s c h i  s a l t a t i  i n  p a d e l l a ,  p a n c e t t a ,  p a r m i g i a n o, o l i o

1 3 . 0 0

g h i l o t

-  Po m o d o r o  p e l a t o  c a m p a n o, m o z z a r e l l a  “ F I O R  D I  L AT T E ”,  d a d o l a  d i  v e r d u r e  d e l l ’o r t o .

 8 . 5 0

l a  c e c u

-  B a s e  f o c a c c i a ,  v e r d u r e  m i s t e , c i p o l l e ,  s a l s i c c i a  i n  c o t t u r a , o l i o  e v o.

 8 . 5 0

-  i l  g i a r d i n o  d i  G h i l o t  - 

b u r r ata  p u g l i e s e

-  Po m o d o r o  p e l a t o  c a m p a n o, b u r r a t a  p u g l i e s e  f r e s c a  d o p o  c o t t u r a , o l i o  e v o, 
b a s i l i c o  f r e s c o.

1 1 . 0 0

g e n n a r o  d i  b r a

-  S c a m o r z a  d i  b u f a l a  c a m p a n a  D. O. P. a f f u m i c a t a , f r i a r i e l l i ,  p o m o d o r i n i ,  s a l s i c c i a  d i 
B r a  d e l  c o n s o r z i o  a  c r u d o, o l i o  e v o, b a s i l i c o  f r e s c o.

1 1 . 0 0

s a l s i c c i a  e  f r i a r i e l l i

-  M o z z a r e l l a  “ F I O R  D I  L AT T E ”,  s a l s i c c i a  d i  B r a  d e l  c o n s o r z i o  i n  c o t t u r a , f r i a r i e l l i , 
p e p e r o n c i n o  d i  s o v e r a t o  f r e s c o, o l i o  e v o, b a s i l i c o  f r e s c o.

 9 . 0 0

va l d o s ta n a  d .o . p.

-  M o z z a r e l l a  “ F I O R  D I  L AT T E ”,  p r o s c i u t t o  c o t t o  d i  c o s c i a  n o s t r a n o  s a l a t o  i n  v e n a , 
f o n t i n a  d ’A o s t a  D. O. P. ,  Pa r m i g i a n o  R e g g i a n o  D. O. P. ,  o l i o  e v o, b a s i l i c o  f r e s c o.

 9 . 5 0

pa r m a d .o . p.

-  Po m o d o r o  p e l a t o  c a m p a n o, m o z z a r e l l a  “ F I O R  D ’A G E R O L A”, r u c o l a  f r e s c a , p o m o d o r i n i , 
p r o s c i u t t o  c r u d o  d i  Pa r m a  D. O. P. a  l u n g a  s t a g i o n a t u r a , o l i o  e v o, b a s i l i c o  f r e s c o.

1 1 . 0 0

c e ta r i n a

-  Po m o d o r o, p a n  g r a t t a t o , s t r a c c i a t a  d i  b u r r a t a  p u g l i e s e  f r e s c a  d o p o  c o t t u r a , a l i c i  d i 
Ce t a r a  s a l a t e  d o p o  c o t t u r a , o l i o  e v o, b a s i l i c o  f r e s c o.

1 2 . 0 0

S P I L I N G H E S E

-  S u g o  d i  p o m o d o r o  p e l a t o  c a m p a n o, m o z z a r e l l a  d i  b u f a l a  c a m p a n a  D. O. P. d e l 
c o n s o r z i o , c i p o l l a  r o ss a  d i  Tr o p e a , ‘ n d u j a  d i  s p i l i n g a , o l i o  e v o, b a s i l i c o  f r e s c o.

 9 . 5 0

l a  u f o

-  Po m o d o r o  p e l a t o  c a m p a n o, m o z z a r e l l a  “ F I O R  D ’A G E R O L A”, p e p e r o n i  f r i t t i ,  g o r g o n z o l a 
e  s a l s i c c i a ,  o l i o  e v o.

1 1 . 0 0

l a  c i n g h i a l o t ta

-  S c a m o r z a  d i  b u f a l a  a f f u m i c a t a , p o m o d o r i n i ,  p r o s c i u t t o  c o t t o  d i  c i n g h i a l e  e  c r u m b l e 
d i  p a t a t e  f u o r i  c o t t u r a .

1 3 . 0 0



l a  d e l i c ata

-  M o z z a r e l l a  “ F I O R  D I  L AT T E ”,  g o r g o n z o l a  D. O. P. ,  p e r e , n o c i ,  o l i o  e v o, b a s i l i c o  f r e s c o.

 9 . 5 0

l a  t r i c o l o r e

-  Po m o d o r o  p e l a t o  c a m p a n o, s t r a c c i a t a  d i  b u f a l a ,  p o m o d o r i n i ,  r u c o l a , o l i o  e v o, b a s i l i c o .

1 0 . 0 0

l a  n o r m a

-  Po m o d o r o  p e l a t o  c a m p a n o, m o z z a r e l l a  “ F I O R  D I  L AT T E ”,  m e l a n z a n e , r i c o t t a  s a l a t a .

 8 . 5 0

g o r g o,  pa n c e t ta  e  n d u j a

-  Po m o d o r o  p e l a t o  c a m p a n o, g o r g o n z o l a  D. O. P. ,  p a n c e t t a  t e s a  p i c c a n t e , n d u j a .

1 0 . 5 0

s p e c k e  b r i e

-  Po m o d o r o  p e l a t o  c a m p a n o, M o z z a r e l l a  “ F I O R  D I  L AT T E ”,  B r i e ,  s p e c k  f u o r i  c o t t u r a , o l i o 
e v o, b a s i l i c o  f r e s c o.

 9 . 5 0

A G G I U N TA O  R I N F O R ZO  D I  O G N I  I N G R E D I E N T E  DA €  0 , 5 0  A €  6 , 0 0
N O N  S I  E F F E T T UA N O  CO N T I  S E PA R AT I  P E R  TAV O L I  S U P E R I O R I  A D

OT TO  P E R S O N E

-  i l  g i a r d i n o  d i  G h i l o t  - 

p i e m o n t e s i n a

-  M o z z a r e l l a  “ F I O R  D I  L AT T E ”,  g o r g o n z o l a , p o r r i  f r i t t i  e  s a l s i c c i a  d i  B r a  c r u d a  f u o r i  c o t t u r a .

1 2 . 5 0


